MIKROORGANISMY A
MIKROBIALN] KONTAMINACE
JAKO PRICINA ONEMOCNENI
Z POTRAVIN

Potraviny a potravindiské suroviny jsou ve vétsiné pripadui
neudrzné materidly, které dfive nebo pozdéji podléhaiji
nezddoucim zméndm, jejichz hlavni pricinou je predevsim
Ccinnost nezddouci kontaminujici mikroflory. Pfitomnost
mikroorganismd  (vird, bakterii, plisni) v potravindch je
pricinou kazeni, které vétsinou vede ke snizeni obsahu
vyzivové cennych Iatek a také ke zhorseni senzorickée kvality.
Zejména vyznamné jsou takove zmeény, které vedou ke
vzniku zdravotnich nebezpeci z potraviny. Vyvoj
potravindrskych technologii je v podstaté neustdalym
hleddnim, jak se témto zméndm brdnit, jok docilit delsi
uchovatelnosti potravin a jak zqijistit oCekdvané senzorické
vlastnosti. Ucastnici pfedndsky budou sezndmeni s
prehledem nejvyznamnéjsich mikrobidinich ,nebezpedi”,
kterd mohou ovlivihiovat kvalitu potravin, se zvIdstnim
zamérenim na fzv.alimentari (potravinami a pitnou vodou
prenosnd) onemocnéni. Na zavér budou probrdny moznosti
ochrany proti pUsobeni nezddouci mikroflory béhem vyroby,
skladovdni, dopravy a prodeje potravin az po pripravu
pokrmU a samotnou konzumaci, které budou shrnuty do
jednoduchych a snadno aplikovatelnych zdsad hygienické
manipulace s potravinami.

Registrace na www.fybich.cz nebo na fybich@contipro.cz

30.11.2019
od 9:30 do 12:30

ve spolecnosti Contipro

v Dolni Dobrouci
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